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El aceite de orégano usado en la produccién de Orego-Stim se obtiene de cultivares de Origanum vulgare
especificos de Anpario. Nuestro orégano, que yace en las colinas de Europa central, se cultiva con principios
que involucran lo organico y el no uso de pesticidas. En el siguiente diagrama, se muestra el ciclo de
produccion, desde la plantacidn hasta el producto terminado:

Ciclo de produccion de Orego-Stim
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CONTROL DE CALIDAD (CC)

Anpario se toma muy en serio la calidad, por lo que las pruebas comienzan antes de que las plantas se
cosechen. Se toman muestras del cultivo para determinar los niveles de los principales ingredientes activos
(carvacrol y timol) y, exactamente en el momento oportuno, las plantas se cosechan y se llevan a la destileria
para extraer el aceite mediante la destilacion al vapor. Una vez extraido, el aceite se analiza de nuevo para
confirmar que los niveles de carvacrol y timol se encuentren dentro de nuestros estrictos limites de
especificacion, junto con mas de 35 otros compuestos que se encuentran en el aceite de orégano. El producto
final se somete a mas pruebas para garantizar que cumpla con las especificaciones para la liberacién, lo que
garantiza la uniformidad de cada lote.

El aceite de orégano contiene hasta 70 compuestos diferentes y todos tienen propiedades aromatizantes y
saborizantes, asi como beneficios conocidos para la salud. Estd demostrado que el carvacrol y el timol, los
principales componentes activos, tienen potentes efectos antimicrobianos. Otros componentes, como el
p-cimeno, el a-pineno y el B-cariofileno, tienen efectos antinflamatorios, mientras que el y-terpineno tiene
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fuertes propiedades antioxidantes. Estos otros terpenos funcionan en conjunto con los compuestos principales
para producir un efecto aditivo y sinérgico, en comparacién con el uso de los componentes individuales.

El analisis se realiza usando una cromatografia de gases con detector de ionizacién de llama (GC-FID, del inglés
gas chromatography-flame ionisation detector), en el que el aceite se inyecta a través de una columna que hace
que los distintos componentes se muevan a diversas velocidades. A medida que abandonan la columna, se
inflaman y ionizan, lo cual permite que se les detecte. Cada componente demora un tiempo caracteristico en
moverse a través de la columna, lo que proporciona mediciones tanto cuantitativas como cualitativas.

Cromatograma de corriente idnica total del aceite de orégano de Anpario
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NO TODO EL OREGANO ES IGUAL

Es bien sabido que los aceites esenciales obtenidos de las plantas de orégano de todo el mundo pueden variar
mucho en cuanto al contenido y la concentracion de los componentes activos. Esta variacion puede depender
de la ubicacion, el tipo de suelo, el clima y la altitud, entre otros factores. Se han realizado varios estudios en
los que se analiz6 este fendmeno y se concluy6é lo mismo: usar aceite obtenido de diversas fuentes, en
momentos distintos del afio, proporcionaria productos terminados muy diferentes.

Niveles de carvacrol y timol en el aceite de orégano de 25 plantas de orégano diferentes
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PRUEBAS PERIODICAS

Las pruebas periddicas y rutinarias que se realizan a nuestro aceite de orégano son esencialmente importantes
para garantizar que el Orego-Stim que adquiera de Anpario sea siempre el mismo y evitar una variabilidad no
deseada.

Control de calidad (CC) de Orego-Stim durante tres aifos
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MEZCLA Y FABRICACION

La experiencia y la investigacion relevantes respaldan la fabricacién de Orego-Stim, ya sea en presentacion
liquida o en polvo.

Los portadores minerales especialmente seleccionados garantizan un producto en polvo terminado que es
fluido y homogéneo. Lo anterior es vital para cualquier proceso de fabricacién a fin de permitir una dispersion
uniforme en la alimentacion final. Luego, Orego-Stim Powder se envasa en bolsas de aluminio y se sella para
mantener la frescura durante el tiempo de conservacion de dos afios.

La seleccion de emulsionantes, el aceite de orégano y otros componentes proporcionan una formulacién
liquida que se mezcla con facilidad en el agua sin separarse.

SATISFACCION CON OREGO-STIM

Para garantizar una calidad constante, Anpario usa un sitio y un agricultor Unicos para su aceite, junto con
verificaciones de calidad rigurosas, técnicas de extraccion y tecnologias de portadores y mezcla. Los clientes
de Anpario pueden estar seguros de que cada lote de Orego-Stim que reciben es tan eficaz como el anterior.
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